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Whitech B 15

Altalanos jellemz6k
Kivaldé minGségl fehérborok készitésére alkalmas, kiemeli a sz6l6fajtdra jellemzd tipikus aromakat.

Technolégiai jellemz6i koziil élen jar a magas alkoholt(irés, és a kiilonb6z6 erjesztési

s

hémérsékleteken végzett, szabalyos menetd erjesztés, emiatt kitlinéen alkalmas Ujraerjesztésre az
elakadds kockazata nélkiil, illetve pezsgberjeszt6 tartalyban vald erjesztésre, alacsony
hémérsékleten.

Modern és sokoldalu éleszté.

Technolégiai jellemz6k

- Erjedési h6mérséklet 14-30 °C (A legjobban 13 és 17°C kozott fejti ki hatasat);
- Alkoholtdrés: 18 tf%;

- Alkoholtermelés : 1 tf % alkohol 16,8 g/I cukorbdl;

- Alacsony illézsirsav-termelés;

-J6 502 tlirés;

- K2 killer faktor

Felhasznalas

A szokdsos modon aztassa be. Adagolas 20 - 40 g/hl az alkalmazas tipusa és a borasz megitélése
szerint.

Csomagolas és tarolas

0,5 kg-os vakuum csomagolas; Tartsa a terméket h(ivos és szaraz helyen, lehetéleg 10°C-os
hémérsékleten.



