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SZARITOTT AKTIiV ELESZTO BORERJESZTESHEZ

vinoferm

VARIETY FLAVOR

Saccharomyces cerevisiae ssp.

ALTALANOS JELLEMZOK

A VINOFERM® VARIETY FLAVOR torzset fiatal és friss, foként
fehérborok  készitéseéhez  szelektdltdk.  Ajanlott  az
ugynevezett ,,6shonos”, ill. specidlisan hazai fajtakbdl
készitett borokhoz is. Kiemeli a sz8l6 elsédleges aroma
komponenseit, mikdzben virdgos illatot, troRusi €s nydri
gyumédlcs aromdkat termel.
A VINOFERM® VARIETY FLAVOR képes
a szOl6fajta jellegzetességeit kiemelni.
Ezen kivUl olyan sajdt enzimkészlete
van, amely az erjesztendd must
aroma- prekurzorait felszabaditja.
Rizling tipusu és illatos borokhoz ajanljuk.
TECHNOLOGIAI ES MINOSEGI
JELLEMZOK
Révid inkubdcids idd
Gyenge szulfittermelés
Szabdlyos lefolydsu eriedés
Alacsony illozsirsav-termelés: <0,15 g/l
H2504)
Erjesztési némérséklet: 12 — 34°C
Gyenge habzds
Cukor/alkohol
cukortartalom
1 tf% alkoholtartalmat eredményez; a
cukrok teljes kierjesztése
Alkohol tolerancia: 14,5 - 15 % alkohol.
Alacsony tébbértékialkohol-termelés &
Jol ellendll az SO2-nek ;
Az &tlagos glicerin szintézis
magas: 7 -9 g/L

Atalakitds: 16,5 g/l
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ADAGOLAS

20 - 30 g/hl; a magasabb adagot
kUldndsen nagy cukortartalmu szélék
erjesztéséhez ajanljuk.

FELHASZNALAS

Oszlassa el erételjes keverés nélkUl
(&ztatds) a VINOFERM® VARIETY FLAVOR —t
megfelelé méretld edényben 5%-0s
cukortartalmuy vizben (élesztd / viz ardny:
1:10, azaz, minden kg élesztéhdz 10 liter
vizet adva), 25 - 30 °C-os hémérsékleten.
Pihentesse 15 percig, majd Ujra keverje el
és pihentesse Ujabb 15 percig, adja a
musthoz, lehetbleg kevertetés kdzben.
FIGYELEM: a VINOFERM® VARIETY FLAVOR
-t oszlassa el a vizben és ne forditva, (a
csomodsodds elkerlUlése érdekében); Ne
hagyja a VINOFERM® VARIETY FLAVOR-t az
dztatd Iében a szUkséges iddn tull
(legfeliebb 30 perc)

TAROLAS

Magas szdrazanyag tartalma biztositja a
termék nagyon j6 eltarthatésagdt eredeti
csomagoldsdban, 20°C-ndl nem
magasabb hémérsékleten.

Hosszabb id&tartamu tdrolds esetén
legfeliebb 10°C-os hémérsékletet
javasolunk.

Szdrazanyag tartalom: >94,5%, ez biztositja
a termék j6 eltarthatdsagat.

A VINOFERM® VARIETY FLAVOR nem
génkezelt éleszto.

CSOMAGOLAS

500 g-os vakuumozott lamindlt mianyag
tasakok 10 kg-os kartonokban.

BORASZATI FELHASZNALASRA
KIZAROLAG UZEMI HASZNALATRA

EK 1493/99 rendelet

A fentiekben k&z61t informdciok megfelelnek ismereteink és tapasztalataink jelenlegi szintiének. A felhaszndld tartsa
be a mindenkor érvényes biztonsdgi és védekezési jogszabdlyokat. A termék nem rendeltetésszery felhaszndidsa tilos.
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