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Fruitech B 27

Altaldnos jellemzék

Ertékes segitStars modern, divatos, nemzetkozi fajtakbdl készilt borok készitésében, kifejezetten
gazdag, gylimolcsos illatu és lagy tannin 6sszetétell borok elérését szem el6tt tartva szelektaltak.

Kilénosen ajanlott friss, gylimolcsos jellegli gyongyoz6, habzd rozé- és siller borokhoz, valamint
tankpezsg6khoz (Charmat mddszer).

Az éleszt6 50 és 100 NTU kozotti nefelometriai érték kozott képes a legjobban a gyiimdlcsos jelleg
kialakitasara.

Technolégiai jellemz6k

- Erjedési h6mérséklet 14-30 °C (ajanlott az irdnyitott erjesztés);
- Glicerintermelés: kb. 12-14 g/I

- Alkoholtdrés: 17 tf%;

- Alkoholtermelés : 1 tf % alkohol 16,7 g/I cukor;

- Alacsony illézsirsav-termelés;

- )6 502 tlirés;

- Kézepes habtermelés;

- Kbzepes tdpanyag igény;

Felhasznalas

A szokasos mdodon aztassa. Adagolas 20 - 40 g/hl az alkalmazas tipusa és a borasz megitélése szerint.
Csomagolas és tarolas

0,5 kg-os vakuum csomagolas; Tartsa a terméket h(ivos és szaraz helyen, lehetéleg 10°C-os
hémérsékleten.



