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LESAFFRE FOR BEVERAGES

SafSpirit FD-3 ~owee

Gyiimolcs erjesztésekhez javasolt kdszonhetéen a fruktofil karakterének. Semleges torzsként van jelentve, de néhany
esetben finomitott és kiegyensulyozott észtereket hoz létre. Alacsony nitrogén igény és magas alkohol tiirés. Nagyon j6
lehet6ség a legtobb gyiimélcsbél készithetd parlat, calvados, brendi készitéshez. Nagyon jo eredmények agavé pérlat
készitésnél.

OSSZETETEL: Eleszt (Saccharomyces bayanus), emulgealoszer E491 (szorbitan-monosztearat)

ERJESZTESI HOMERSEKLET: Optimalis: 15°C — 32°C (59.0°F — 89.6°F). Ez az éleszté lehet, hogy alacsonyabb hémérsékleten
erjeszt lassabb kinetikaval. Magasabb hémérsékleten, az élesztd el6fordulhat, hogy alacsonyabb alkohol hozammal erjeszt.

ADAGOLAS JAVASLAT: 30 - 50 g/hl

REHIDRATACIOS UTASITASOK:
¢ Rehidrataljuk az élesztét tizszeres mennyiség( vizben vagy cefrében 25°C - 35 °C (77.0°F — 95.0°F) kdzott.
¢+ Pihentessiik 15 percig
% Kiméletesen keverijlk el
% Adagolja az oldatot a tételhez

TAROLAS
Szallitas kozben: A termék szallithaté és tarolhatd szoba
hémérsékleten, 3 hénapnal kevesebb ideig a hatascsokkenés

TIPUS ANALIZIS: elkeriilése végett.

% szaraz tomeg: 94.0-96.5 A szalitasi célhelyen: hivés, szaraz helyen tarolando

Eletképes sejtek csomagolaskor: > 15 x 109/ gram (<10°C/50°F)

Osszes baktérium: <1x10*/gram

Ecetsav baktériumok: <1x10%/gram SZAVATOSSAGI IDG

Lactobacillus: <1x10*/gram A tasakon feltiintetett ideig 6rzi meg a szavatossagat. Nyitott

Patogén mikroorganizmusok: a rendeletnek megfeleléen  vagy kiszakadt tassakok tarolasa kételezéen 4°C kell, hogy
térténjen és a nyitastol szémitott 7 napon bellil fel kell
hasznalni. Ne hasznaljunk puha, vagy sérlilt tasakokat.

Ertékesitési célra torténd alkohol készités el6tt erételjesen ajanljuk a felnasznaloknak, hogy végezzenek probakat,
tekintettel az éleszté hatasaira.
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