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LESAFFRE FOR BEVERAGES

? Enzimpreparatum fehér-, és rozébor mustjanak lilepitéséhez

[ \(N\C”
Safizym Clar Plus
SZARMAZAS
Az enzimpreparatum az Aspergilus niger torzs felnasznalasaval.
TULAJDONSAGOK
;“e'l‘t‘;‘glaesk' = Pektinazok*: Endo poligalakturonaz (> 1750 PGIg), pektin-meti-észteraz (> 350 PE/g) & pektin-liaz (> 50 PLIg)
' = Boraszati kériilmények kozott aktiv (pH, SO2)
=  Alacsony hémérsékleten depektinizal (> 8°C)
Hatasai: Optimalizalt fehér- és rozébor mustderités
= Hidrolizalia a must pektinlancait a poligalakturonaz, endo-poligalakturondz és pektin-észteraz aktivitdsainak
készonhetben

= Adurva és finom sepré gyors lerakddasat eredményezi

= Enyhe zavarossagot okoz, mely el6segiti az erjedést

= Akoncentralt prepardtum optimalizalja a pincészet termelékenységét

= Nincs olyan masodlagos aktivitdsa, mely hatranyosan befolyasolna a borok érzékszervi jellemzdit.

(*): @ metodika igény szerint elérhetd

FELHASZNALASI TERULETEK

A Safizym® Clar Plus a fehér- és rozébor mustjainak ilepitésére alkalmas, még az alkoholos fermentacio el6tt. A specifikus enzim aktivitasa
destabilizalja a zavarossagot a must pektinjeinek hidrolizalasaval: a kolloid részecskék dsszegyliinek és kicsapodnak amig néhany nagyobb
részecskéket magukkal rantanak, amelyek karosak a bor érzékszervi minéségére.

A must dlepitése gyorsabba valik és a maradék zavarossag segiti a fermentaciot. Az izronté kolloidok eltavolitasa késébb megkdnnyiti a
sziirést, igy az kevésbé lesz stresszes a késztermék esetén.

Safizym® Clar Plus hasznalata javasolt tovabba:

- az utolso préselési ciklusban 1évé muston

- a nagy pektintartalmu és kuilonbdzé részecskékkel terhelt mustokon
- a flotalas el6tt all6 mustokon, depektinizacio céljabal

The obvious choice for beverage fermentation
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ALKALMAZAS

Oldjon fel egy adag preparatumot 10-szeres mennyiség( vizben vagy mustban. Ez az oldat csupan néhany éraig tarolhaté. Keverje hozza
a telies oldatot a megfeleld mennyiségli musthoz a depektinizacié biztositasahoz, amikor a mustot elkezdi a tartalyba tolteni. Végiil
keveréssel, fejtéssel vagy véddgazzal homogenizalja az elegyet.

ADAGOLAS
Szinlén alkalmazva: 0.5-1.0 g/l
Préselt muston alkalmazva: 1.0-2.0 g/hl
Flotacio elétt alkalmazva: 0.5-1.5¢/l

MIKROBIOLOGIAI ANALIZIS

Salmonella: 25 g preparatumban negativ
Coliforms: <30/ 1 g preparatumban
Escherichia coli: 25 g preparatumban negativ
Osszcsira szam: <5x104/1 g preparatumban
Antibiotikum, gatl6anyag-tartalom: Negativ

CSOMAGOLAS

= 100 grammos biztonségi doboz
=  Kartondobozonként 10 x 500 grammos biztonsagi doboz (netté témeg 5 Kg)
= Kartondobozonként 50 x 100 grammos biztonsagi doboz (netté tomeg 5 Kg)

GARANCIA
Ez a pektolitikus hatasu preparatum genetikailag médositatlan mikroorganizmus felhasznalasaval késziil.
A Fermentis® garantalja, hogy a termék a minéségét eredeti csomagolasban, széraz helyen, maximum 20 °C-os hémérsékleten,
tavol az er8sebb szagokat arasztd termékektdl 3 évig megdrzi. A Fermentis® garantalja, hogy a termék felhasznalhatdsagat

illetéen megfelel a Nemzetkdzi Boraszati Kodex elirasainak a fentebb emlitett tarolasi kdriimények betartasa mellett.

A Fermentis enzimek mindségét a Soufflet Biotechnoldgiak szakértelme garantalja.

A termék technikai adatlapjan szereplé adatok a megadott id6pontban aktualis tudasunk pontos leirasét tiikrozik. A S.I.Lesaffre Fermentis részlegének
kizarélagos tulajdona. Az adott termék jogszabalyoknak megfelel6 hasznélata a felhasznalé felel6ssége.



